
PAÍS Portugal | REGIÃO Alentejo

LOCALIZAÇÃO DAS VINHAS Vidigueira

CLIMA Mediterrâneo de influência continental

SOLOS Argilosos com origem xistosa

TIPO DE VINHO Tinto | COLHEITA 2020

DENOMINAÇÃO D.O.C. Alentejo

CASTAS 100% Alicante Bouschet

PRODUÇÃO 1400 garrafas

DATA DE ENGARRAFAMENTO Maio de 2021

PRODUTOR António Manuel Baião Lança

ENOLOGIA Diogo Lopes

VINIFICAÇÃO

Vindima manual com seleção em mesa de escolha. 
Desengace total seguido de choque de frio em permutador 

de massas. A fermentação é feita em lagares de inox, de 
pequenas dimensões, com temperatura controlada seguida 

de estágio em barricas de carvalho francês durante 12 meses.

NOTAS DE PROVA

Cor retinta, típica da casta. Muito bosque, caruma, 
cacau e notas fumadas no nariz. Sabor cheio, carnudo, 

intenso, equilibrado por uma surpreendente acidez. 
Excelente para a mesa.

SUGESTÕES DE CONSUMO

Ideal para pratos assados no forno (borrego e cabrito)
e pratos de caça. Temperatura de consumo aconselhada 

16ºC a 18ºC.

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS

Teor Alcoólico: 16,2% (v/v)
Acidez Total: 6,5 g/L ácido tartárico

pH: 3,38

FICHA TÉCNICA HERDADE GRANDE 

ALICANTE bouschet 2020
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